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25 en 26 december

Fazantkroket a la brabaconne - witloof - appel
of
Ambachtelijke garnaalkroket - frisse salade- gefrituurde
peterselie
of
Carpaccio - Belgisch Wit-Bauw - truffelmayonaise -
parmezaan - pijnboompitjes - rode ui - rucola

Romig soepje - boschampignons - truffel

Kalkoen - tournedos - champignonroomsaus -
wintergarnituur - gratin
of
Hert - biefstuk - wintergarnituur - creme van zoete
aardappel - portosaus - gratin
of
Kabeljauw - filet - prei - garnalen - witte wijnsaus -
gratin
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Cheesecake met rood fruit
of
Tarte Tatin - appel - vanille-ijs - slagroom
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