
LUNCH -  TOT 17U00

LUNCH & DINER

DESSERT

Kids Special !  

F ishst ick XL
met f r iet jes  en appelmoes 9 ,50

SUGGESTIES

Brioche carpaccio 
Briochebrood,  rundscarpaccio,  rode
ui ,  rucola ,  p i jnboompit ,  parmezaan,

truf fe lmayonaise 15 ,95

Tartaar  van gerookte
zalm

Appelt jes  -  rode ui  -  b ies look -
mascarpone -  wasabimayonaise

16 ,50

Wildragout
Stoofpot je  van everzwi jn  met

herfstgarnituur  24 ,75

Coupe warme krieken 10,50

Zeebaars
Fi let  -  past inaak -  worte l  -  courgette  -

witte  wi jnsaus 28 ,50

Aanrader van het huis
Laat de vis nog beter tot haar
recht komen met Marques de
Irun (Verdejo Rueda) 
Fles 30,50

Coupe Kinderbueno 11 ,00

Wildtr io
Everzwi jnpaté -  Haaspaté

mousse van bosdui f  -  toast  van
rozi jnenbrood -  huisgemaakte

uienconf i j t  18 ,50

Suggestiesoep
Vraag naar  onze wisselende

suggest iesoep.  8 ,50

Varkenshaas
Brochette  van varkenshaas met f r isse

salade 23 ,50
Pepersaus ,  champignonsaus ,

kruidenboter  +2 ,50
Béarnaise  +3 ,00

Gebakken champignons +4 ,00

Alle deze hoofdgerechten worden geserveerd met fr iet jes ,  kroketjes of  puree

Iedere donderdag:  Steaknight!
Biefstuk van Belgisch Wit-

Blauw met f r iet jes en salade
21 ,50

Brioche kip
Briochebrood,  k ipreepjes ,  paprika ,

ajuin ,  cajun,  s la ,  bbq-saus 14 ,95

Hertenbiefstuk
Met crème van past inaak,

herfstgarnituur  en portosaus
34,50Wijntip!

Château Fougueyrat, Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux
Elegant, vol maar toegankelijk, rood f ruit 
Fles 34,50
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